
chef de cuisine passionné du savoir donner pour recevoir exigeant sur la qualité des

produits choisis et à l'écoute des comentaires de mes convives j'aime les challenges

E X P É R I E N C E S  P R O F E S S I O N N E L L E S

takénuna

févr. 2020 - août 2023
nadur gozo malta

C H E F D E  C U I S I N E

chef associer restaurant francais a Malte sur l'ile de Gozo

"French touch style"

Portugal plusieurs

restaurants Français

juil. 2014 - nov. 2020
Vilamoura,Porto,Lisboa,S
ager...

C H E F S A I S O N N I E R

chef de cuisine français saisonnier produits frais de saison en

circuit court

broceliande

janv. 2012 - avr. 2014
chili

C H E F D E  C U I S I N E

chef de cuisine restaurant français au porte de la patagonie à

Frutillar produit frais de saison locaux equipe chilienne

whv australie

nov. 2010 - nov. 2011
australie

C H E F D E  C U I S I N E

cuisinier français dans plusieurs restaurants français et le

travaille dans les fermes australienne

intercontinental

thalasso*****

oct. 2009 - oct. 2010
Bora Bora

S E C O N D  D E  C U I S I N E

sous chef dans un hotel de luxe en polynesye francaise

produit locaux et importé vie sur un atol isolé

palais des congrès

janv. 2008 - sept. 2009
schoelcher

C H E F D E  C U I S I N E

chef de cuisine responsable de 3 restaurans à la martinique

une grosse brasserie 600 couverts/Jours un restaurants

grillade terrasse et un restaurant gastronomique

palm hotel ****

nov. 2006 - nov. 2007
petite iles la Réunion

S E C O N D  D E  C U I S I N E

second de cuisine dans un hotel luxe produits locaux et de

saisons

eden rock

sept. 2006 - sept. 2007
saint barthélémy

C H E F D E  PA RT I E

chef de partie restaurant de plage et au restaurant

gastronomique en extra

steffen traiteur

juil. 2005 - juil. 2007
luxembourg

S E C O N D  D E  C U I S I N E

responsable des sorties sur sites création de plats et fiche

technique formation du personnel faire respecter les

protocoles

É D U C A T I O N

D I P L Ô M E  D E  F O R M AT I O N  G É N É R A L E

CFA METZ BELCROIX / METZ / 2005

CAP et BAC Pro en apprentissage en

alternance au restaurant le quai des

saveurs a Hagongonge

L I E N S

http://https://cuisto57175.wixsite.com/we

bsite-1

LOMBARDO FABRICE:

L A N G U E S

anglais

francais

espagnol

portugais

italien

C O M P É T E N C E S

CHEF DE CUISINE

HACCP

F | L

F A B R I C E  L O M B A R D O
C H E F  D E  C U I S I N E

4 rue des écoles, Gandrange, 

57175
0644830052 cuisto57175@gmail.com

http://https//cuisto57175.wixsite.com/website-1

